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Festeggia
con noi

Piatto vegetariano 
Per una maggiore sicurezza rivolgersi al Responsabile di sala
Grazie alle più avanzate tecniche di lavorazione, per garantire una migliore 
qualità alcuni prodotti contrassegnati dal simbolo** sono stati sottoposti ad 
abbattimento di temperatura e conservati a -20° C.
* Prodotto Surgelato | * Pane surgelato | # Il prodotto è stato regolarmente 
abbattuto secondo il Reg. CE 852/2004
Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano 
allergie o intolleranza sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio

La cucina è curata dallo chef
Mario Aiello

Antipasti:

Tartare di carne cruda con insalatina di carciofi e 
scaglie di Grana Padano

Prosciutto crudo di Parma e melone invernale

Misto di verdure pastellate*

Veli di vitello rosa in salsa tartara

Parmigiana di melanzane  

* * *

Primi piatti:

Pennette al salmone affumicato e profumo di aneto

Crespelle gratinate alla valdostana

Paccheri al ragù napoletano e julienne di pecorino

Agnolotti del plin alla piemontese

* * *

Dessert della nostra pasticceria

* * *

Vini:

Grottesco bianco

Cesanese rossoChampagnerie


